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O Worlds of hamburgers - pro
mladsi deti

* Vyroba a peceni hamburgerovych housek
* Baby mini hovézi burger
 Baby mini steak burger

* Baby mini syrovy burger
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Vyroba a peceni hamburgerovych housek
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« 51 g DROZDI 42 gsOL

« 105 g CUKR « 195 g MASLO

« 750 ml MLEKO « 6 VEJCE VELIKOSTI ,M“
« 750 g HLADKA MOUKA « SEZAM CERNY

* 750 g POLOHRUBA MOUKA

1. VYTVORIME SI KVASEK - do misky si rozdrolime drozdi, pfidédme cukr, teplé mléko a vée
rozmichdme a nechame na teplém misté vzejit.

2. Do misky ddme mouky, vejce, sll, rozpusténé maslo a kvasek

3. Pomoci robota vypracujeme hladké, ale hutné tésto, které nechdme cca 30 min nakynout.
4. Po nakynuti tésto rozvélime do Sisky, a tésto rozvdzime po 30 g.

5. Vypracujeme bochanky, které musi byt vespod ,utazené,,, ale na povrchu hladké.
Bochanky ddme na plech s pecicim papirem a prikryjeme je utérkou.

6. Nechdme cca 20 min nakynout.

7. Po nakynuti potfeme rozslehanym vajickem a posypeme sezamem.

8. PeCeme v troubé pfi teploté 190 °C cca 8 -10 min.

15 porci (cca 45 mini bulek)

60 min

rezervace@chefparade.cz @ +420 730 155 087




(‘[ parade

Baby mini hoveézi burger
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* 45x MINI HAMBUREROVA HOUSKA - (KTEROU JSME = SLADKA PAPRIKA

SI PREDTIM UPEKLI) . SOL, PEPR

« 1,5 Kg HOVEZIHO MASA MLETEHO (IDEALNi POMER « KECUP

JE 70% HOVEZIHO KRKU A 30% ZADNIHO) « CESNEK

« 1x SALAT ROLLO ROSSO « 2x CIBULE ZLUTA

» 180 g KOZI SYR (zna¢ky La Buche de Chevre
fondante)

« MAJONEZA

+ ANANASOVA KOLECKA V PLECHOVCE

1. Z majonézy, sladké papriky, soli, keCupu a ¢esneku si vytvorime dresink.
2. Nakrajime kozi syr na kolecka.

3. Ananas nakrdjime na malé kousky.

4. Omyjeme salat rollo roso a nechdme jej odkapat.

5. Cibulku nakrdjime na malé kousky.
6
7
8
9

. V misce si smichdme mleté hovézi maso, cibulku, sll, pepr a trosku hor¢ice.
. Maso odvézime po 30g a vytvorime placic¢ky, které dame na plech vylozeny pecicim papirem.

. Peceme v troubé pfi teploté 190°C po dobu 5-10 min.
. Housku rozkrojime, ogrilujeme ji a potfeme oboustranné dresingem.

10. Na spodni stranu bulky ddme saldt, polozime platek masa, platek ananasu, priddme nékolik

kole¢ek koziho syra a priklopime druhou ¢asti housky.
Pomoci Spejle hamburger propichneme.

15
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SKOLA VARENI
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Doba pripravy

25 min
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Baby mini steak burger
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¢ 45x bulka hamburger mini party mix 100x 30g « CHERRY RAJCE

(Hamburger bulka z MAKRO) ¢ OKURKA HADOVKA

1 Kg VEPROVE KOTLETY BEZ KOSTI - KRAJENE * HORCICE PLNOTUCNA

* MAJONEZA * MRAZENE CIBULOVE KROUZKY
« SUI, PEPR

. Nakrajime si okurku na kole¢ka a rajée prekrojime.

. Veprové maso prekrojime na placi¢ky, osolime a opepfime.

. Maso ogrilujeme na panvi.

. Cibulové krouzky ddme na plech s pecicim papirem a upeceme v troubé.
. Burger housky rozkrojime a ogrilujeme oboustranné.

. Ogrilovanou housku ze spodni ¢asti potfeme majonézou.

. Naplnime masem, okurkou, raj¢aty a cibulovymi krouzky.

. Na druhou stranu housky dame hof<¢ici.

10. Priklopime druhou ¢ésti housky. Pomoci Spejle hamburger propichneme.

O N O U1l W N -

15

30 min
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Baby mini syrovy burger
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* 45x ROSTI (ROSTI Mc CAIN MRAZENE -BAL 2,5 kg z * EIDAM
MAKRO) e CHEDAR

¢ 45x Bulka Hamburger mini party mix 100x30g * PARMAZAN
(hamburger bulka z MAKRO)

* MAJONEZA

ROSTI ddme na plech s pecicim papirem a upec¢eme v troubé pfri teploté 190 °C
Burger housky si rozkrojime a ogrilujeme oboustranné.

Na rosti v troubé postupné priddme syry po % platcich a zapeceme.
Ogrilovanou housku oboustranné potfeme majonézou.

Na spodni ¢ast ddme rosti se syrem.

Priklopime druhou ¢asti housky. Pomoci Spejle hamburger propichneme.

15

30 min
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